JEMITH A JA CARTE -

SALADES

Salade de chévre chaud m
Toast de crottin de chévre

fermier local, salade verte,

crudités

Salade de truite fumée m
Truite des Pyrénées fumeée,
salade verte, crudités

La truite dans tous ses états m
Millefeuille de truite fumée,

gaspacho de truite, terrine de

truite maison et salade verte

OMENETTES

Tovdes s omeledfes sont servies accompagnies de salade verle

Omelette Montagnarde m
Oeufs bio, poitrine fumée,
reblochon fermier AOP,

oignons

Omelette aux cépes m
Oeufs bio, cepes, oignons,
fromage

Omelettes faites avec les oeufs BIO de la ferme
Cocotte et Nous a Aast 64

PIATS CHAUDS

Tous nos plat s chauds sonf servig accompagnés de salade verfe

Garbure m

Clafoutis de légumes ala m
tomme de brebis

Truite au four (selon arrivage) m
Truite fraiche entiere cuite au

four sur lit de pommes et de
framboises, légumes de saison

Saucisses confites m
servies avec des haricots
Tarbais

Axoa de veau m

servi avec des pommes de terre

Reblochonnade

25€/pers
(dés 2 personnes)

reblochon fermier AOP a faire
gratiner au four a braise,
charcuterie artisanale,
pommes de terre

Sur commande 48h a I'avance dés 2 personnes

Epaule d’Agneau 30€/pers
Epaule d’Agneau locale cuite a

'étouffée sauce au Pacherenc,
haricots Tarbais, légumes de
saison

Tows nes plals sont Jail s maigon avec deg produits frais of /ou bocaux




- POUR FINIR JE MITH

DESSERTS MAISON

Moelleux au chocolat
. 7€
boule de glace vanille -

Crumble pommes framboises
boule de glace framboise

Nougat glacé maison 7€
fait avec du miel artisanal local

de fleurs sauvages des

Pyrénées, coulis de framboises

FROMAGE

Fromage blanc

Au choix : confiture artisanale
de myrtilles ou coulis de
framboise ou miel artisanal
local de fleurs sauvages de
Pyrénées

Trio de fromage
brebis, chévre et vache

GACES ARTISANALES

Sorbets
Framboise, citron, fruit de la
passion, péche de vigne

Glaces
Vanille, chocolat, noisette, café,
rhum raisin, caramel beurre salé

1boule [0
2 boules @
3 boules

supplément chantilly + 0€50

POUR, DIGERER

cate [T

Kusmi Tea au choix:
e Thé noir
e Thé vert de Chine
e Thym citronné
» Verveine Menthe
» Aqua Rosa (Ibiscus, fruits rouges)

supplément lait + 0€20

Digestifs (2cl) E

Chartreuse
Génépi
Poire William
Vieille prune




	OMELETTES
	SALADES
	14€
	Salade de chèvre chaud Toast de crottin de chèvre fermier local, salade verte, crudités
	Salade de truite fumée  Truite des Pyrénées fumée, salade verte, crudités
	La truite dans tous ses états Millefeuille de truite fumée, gaspacho de truite, terrine de truite maison et salade verte
	Omelette Montagnarde Oeufs bio, poitrine fumée, reblochon fermier AOP, oignons
	Omelette aux cèpes Oeufs bio, cèpes, oignons, fromage
	12€
	14€
	14€
	18€


	PLATS CHAUDS
	Garbure
	Clafoutis de légumes à la tomme de brebis
	Truite au four (selon arrivage) Truite fraîche entière cuite au four sur lit de pommes et de framboises, légumes de saison
	Saucisses confites servies avec des haricots Tarbais
	Axoa de veau servi avec des pommes de terre
	12€
	20€
	22€
	25€/pers

	Reblochonnade (dès 2 personnes) reblochon fermier AOP à faire gratiner au four à braise, charcuterie artisanale, pommes de terre
	Epaule d’Agneau  Epaule d’Agneau locale cuite à l’étouffée sauce au Pacherenc, haricots Tarbais, légumes de saison
	14€
	16€
	Sur commande 48h à l’avance dès 2 personnes

	30€/pers

	Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais et/ou locaux


	FROMAGE
	Moelleux au chocolat boule de glace vanille
	Crumble pommes framboises boule de glace framboise
	Nougat glacé maison fait avec du miel artisanal local de fleurs sauvages des Pyrénées, coulis de framboises
	Fromage blanc Au choix : confiture artisanale de myrtilles ou coulis de framboise ou miel artisanal local de fleurs sauvages de Pyrénées
	Trio de fromage brebis, chèvre et vache
	7€
	6€
	7€
	7€
	7€
	Sorbets Framboise, citron, fruit de la passion, pêche de vigne
	Glaces Vanille, chocolat, noisette, café, rhum raisin, caramel beurre salé

	1 boule
	2 boules
	3 boules
	3€00
	5€50
	7€00
	supplément chantilly + 0€50
	Café
	Thé - Tisane  Kusmi Tea au choix:
	Thé noir
	Thé vert de Chine
	Thym citronné
	Verveine Menthe
	Aqua Rosa (Ibiscus, fruits rouges)

	1€60
	3€50
	Digestifs  (2cl)
	Chartreuse Génépi Poire William Vieille prune

	6€


